Ssa\\e Bac Pro LCQ

Laboratoire Controle Qualité

A 4

¢ Industries pharmaceutiques,
cosmétiques, alimentaires

¢ Biotechnologies
¢ Santé humaine et animale

« Environnement: eau, sol

Une formation technique

Enseignements scientifiques et pratiques Enseignement général

*  Microbiologie *  Francais / Mathématiques
*  Biochimie JOVae - * Histoire-Géographie

*  Chimie - d ﬂj/’f’@/\ﬁ *  Anglais

+*  Techniques de laboratoire ® *  Physique-Chimie / Biologie

x  Education socio-culturelle

Des stages en entreprise « EPS

19 semaines de stage en laboratoire de contréle
qualité.

Des travaux pratiques

* Analyse d’eau, de sol, de produits agroalimentaires

* Transformation de produits alimentaires (yaourts,

cuisine moléculaire)



Un établissement expérimenté

50 ans d’expérience en laboratoire

1000 m? d’équipements spécialisés

* Valorisation des compétences personnelles.

+ Elaboration du projet professionnel.

* Accompagnement personnalisé ( CV, lettres de

motivation,
d’études...).

‘y‘i"“ Validation du dipléme

Le dipléme est obtenu en prenant en compte

*  50% des notes obtenues en cours de formation

* 50 % des notes obtenues aux épreuves terminales

Poursuivez vos études

I

Brevets de Technicien Supérieur Agricole

* BTS Analyses Biologiques et Biotechnologiques
* BTS Gestion et Maitrise de I'eau

* BTS Industries Agroalimentaires

Brevet Professionnel Préparateur en pharmacie

préparation entretien, poursuite

Conditions d’admission

e Aprés une classe de 3éme, il se prépare en 3
ans.

e Aprés une Seconde Générale et Technologique,
entrée directe en Bac LCQ.

e Aprés un entretien portant sur la motivation.

o Possibilité de faire une journée de découverte
avant inscription

Contact: Pascale VEDEL, coordinatrice
ISVT—72 avenue de Vals—43750 Vals pres le Puy
Tél: 04 71 02 56 78
isvti@cneap.fr

www.isvt.fr
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